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.. Le restaurant le Moulin D’Ambach
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modification ou d’annulation sans préavis. Merci de réserver le plus tot possible.
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Au Restaurant le Moulin d’AMBACH
Organisées par le Cave Vincent LAVIGNE

Vendbedt 27 Canvier 20/6

Vins du Languedoc

Vondhed! 3/ SMars 20/6

Vallée du Rhone

Vendboeddt 28 Auvnil 20/6

Vino Casino

Vendhedt 26 Mac 20/6
Vins & Chocolats

Vendhedr 23 Cuin 20/6

Vins Blancs

Vendhedt 29 %Mu 20/6

Vins de Bordeaux

Vendhedt 20 Octobre 20/6
Vins du Monde

Vondbeds 24 SNovembre 20/6

Soirée Spéciale Champagnes

70 €ttc par soirée et par personne
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Samedi 13 Janvier a
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«MOTS ZELES» : : . 3 Tarif par personne
\ Repas + Vins

SN

3 Accords Mets & Vins
& par la Cave Vincent LAVIGNE

Samedi 11 Février a 20h (it N #os Gemivds i 18 Mars a
au Restaurant le Moulin d’Ambach . @W au Restaurant le Moulin d’Ambach

| Diln@® e Cel
Animation
«Catgut & Steel»

Trouver 'amour c’est bien ! 7 f =
Mais trouver 'amour < " LG/ ;3 +
en dégustant c’est mieux !

Accords Mets & Vins
par la Cave Vincent LAVIGNE

Animation
Groupe Acoustic Affinités

\ ) + Accords Mets &Vins
39 par la Cave Vincent LAVIGNE
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' o )9 a Cave Vincent LAVIGNE
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par personne

° LES SOIREES
« RENDEZ-VOUS DU GOUT » i»
I epas + Vins
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Vendredi 7 Avril & 20h bl
au Restaurant le Moulin d'’Ambach S O 1 r e e

Dégustation dans le

NOIR

Vendredi 2 Juin a 20h

au Restaurant le Moulin d'’Ambach

THE ROCK GOATS

Tarif par personne
Repas + Vins

Vendredi 12 Mai a 20h
au Restaurant le Moulin d’Ambach

Soirée
Spéciale MALT

la Troupe WASYLKO

Ukramlenne




Mercredi 5 Juillet & 20h
au Restaurant le Moulin d'’Ambach
Cooking PARTY

Animation
«Laurent»

Tarif par personne
Repas + Vins
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@ LES SOIREES
« RENDEZ-VOUS DU GOUT »
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Tarif par personne
parp . \—3 Accords Mets & Vins
Repas + Vins o) par la Cave Vincent LAVIGNE

Q)
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Samedi 16 Septembre a 2

au Restaurant le Moulin'd’Ambach

Soirée Paélla

Sélection de Vins Méditerranéens

Tarif par personne

Repas + Vins

Samedi 7 Octobre a 20h

au Restaurant le Moulin d’Ambach

Soliree

oberest

—— Spdciale Choucroute ————

animation
«Les Lolos»

60¢

LES SOIREES . @
« RENDEZ-VOUS DU GOUT »
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Samedi 14 Octobre a 20h > Samedi 18 Novembre a 20h

au Restaurant le Moulin d’Ambach au Restaurant le Moulin d'’Ambach

Nac

lette traditionnelle
omage du Jura
e aux piments d'Espelette

3] Accords Mets & Vins
. age de brebis

par la Cave Vincent LAVIGNE

75¢€

Tarif par personne
Repas + Vins

Tarif par personne
Repas + Vins

Accords Mets & Vins
parla Cave Vincent LAVIGNE

7 |o|a’rs et 7 vins

Accords Mets & Vins
par la Cave Vincent LAVIGNE

75¢€

Tarif par personne
Repas + Vins

1 1 O € LES SOIREES

Tarif par personne L@% Accords Mets & Vins « RENDEZ-VOUS DU GOUT ))@
G

Repas + Vins par la Cave Vincent LAVIGNE

@ LES SOIREES
« RENDEZ-VOUS DU GOUT »




Pt_)u_r plus d’informations
Visitez nos sites Internet

Pour tous vos cadeaux

|dée Cadeau

Y
- — Offrez 1 soirée Oenologique
Offrez 1 repas «Rendez-Vous du Gout»
=



